
Christmas Dinner
“聖なる夜” にムッシュいとうの渾身のフレンチコースを

MENU

【アミューズ】

京都丹波産鹿肉のロースト　ベリーのサラダ

【前菜】

ホタテ貝柱 ・ ウナギ ・ 野菜のテリーヌ　ビーツのソース

【お魚料理】

イトヨリ鯛のグリル　九条ネギのクーリ　手長海老を添えて

【お肉料理】

牛フィレ肉のステーキ　円居伝統のデミグラスソース　フォワグラ添え

or

丸ごと鶏肉のロースト ( お二人でお取り分けください )

【デザート】

クリスマスデザート

乾杯用グラススパークリングワイン付

お一人様 ￥6,000- 

＊メインディッシュのお肉料理はご予約の際、 「牛フィレ肉」 か 「ローストチキン」 どちらかを

   スタッフまでお申し付けください。

＊ 写真 ( 画像 ) はイメージです。＊ 価格は全て税込です。

＊ 料理内容は仕入れの関係上、 変更となる場合がございます。＊ 2 名様より受付可

ペアリンググラスワイン 3 種セット

お一人様 ￥2,500- 

ご予約
はこちら

カジュアルダイニング ムッシュいとう
052-300-1117

〒450-0002 名古屋市中村区名駅3-23-13

ザ ロイヤルパーク キャンバス 2F「ムッシュいとう」

2019.12.23(MON) ▶ 12.25(WED)
17:30 ▶ 23:00(21:00最終入店 )


