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✴アミューズ　ブルーチーズのマカロンと竹炭塩サブレ

✴アミューズ  下仁田ネギのムースとアオリイカ、 柚子

✴毛蟹とグラニースミス　ブルターニュ産発酵バターミルク　レ ・ リボ

✴京都産七谷地鶏　丹波栗　フォアグラ　トリュフ

✴生ハムで巻いた鮟鱇のロティ　ジャガイモ　牛蒡　金柑　魚介の赤ワインソース

✴蝦夷鹿　胡桃　茸　トピナンブール　百合根

✴苺　マスカルポーネ　バルサミコ

✴チョコレート　バジル　フランボワーズ

✴ミニャルディーズ

✴食後のお飲み物

￥　１０,０００　（税 ・ サ込み）

ＤＭご持参で

お好みのドリンク 1 杯

サーヴィスさせて

頂きます

12.22.sat  - 12.25.tue

駒場店 ・ 南大沢店

本郷店

橄欖 （かんらん）

レストラン　ミュゼ （みなとみらい）

ロティスリー　レイ （みなとみらい）

ディナー　￥　１５,０００　（税 ・ サ込み）

ランチ　　　　　　　￥　　４,０００　（税 ・ サ込み）

ディナー通常席　￥　１２,０００　（税 ・ サ込み）

ディナー窓側席　￥　１３,０００　（税 ・ サ込み）

✴サーモンのパイ包み焼き

✴仏タルブ産白インゲン豆のポタージュ

✴ローストビーフ　ポムフリットと芽キャベツのクリーム煮

✴ビュッシュドノエル （薪型のクリスマスケーキ）

✴食後のお飲み物

￥　３,８００　（税 ・ サ込み）

　※レストラン　ミュゼは 12/21 ( 金 ) ディナーより営業いたします

✴アミューズ　 3 種取り合わせ　～聖夜の幕開け～

✴琵琶湖固有種　琵琶鱒とゆりねのポーピエット　柚子風味

　グラニースミスのグリビッシュを添えて

✴秋田県産　ウサギのクプラージュ　トリュフと色々な根菜類の温かいサラダ仕立て

✴築地市場から直送　金目鯛のヴァプール　春菊、 かぼちゃ、 ほおずき…

✴新潟県産　青首鴨のロティ　フォワグラとレグリーズの香るカイエット　

   薫香 ・ 野イチゴのマリアージュ

✴フォンダン ・ ショコラ ・ ブラン　

　ティムットペッパー風味のゴーフルとトンカ豆のグラス添え

✴ミニャルディーズ　　各種

✴食後のお飲み物

￥　 １２,０００　（税 ・ サ込み）



㈱円居 （マドイ）　東日本ルヴェソンヴェール事業部

〒113-0033　東京都文京区本郷 6-16-4 ルヴェソンヴェール本郷内

TEL　03-5805-1711　　

E-mail　info@leversonverre-tokyo.com

円居グループ　

〝ルヴェソンヴェール洋風おせち料理〟好評発売中

TEL　 0120-677-067

Mail   osechi@madoi-co.com

URL   https://srv.asp-bridge.net/osechi/index/
Lever son Verre

HP  http://leversonverre-tokyo.com/

Lever son Verre

ルヴェ ソン ヴェール 本郷 （年末年始も通常営業致します）

TEL　03-5840-8088 ／ E-mail　lsv-hongo@madoi-co.com

 

ルヴェ ソン ヴェール 南大沢 （12/26 ～ 1/3 休業）

TEL　042-677-3301 ／ E-mail　lsv-minamiosawa@madoi-co.com 

ルヴェ ソン ヴェール 駒場 （12/27 ～ 1/3 休業）

TEL　03-5790-5931 ／ E-mail　lsv-komaba@madoi-co.com 

ルヴェ ソン ヴェール 橄欖 （12/27 ～ 1/3 休業）

TEL　03-5790-5921 ／ E-mail　kanran@leversonverre-tokyo.com 

レストラン　ミュゼ （12/27 ～ 1/3 休業）

TEL　050-5269-7694 ／ E-mail　 

ロティスリー　レイ （12/27 ～ 1/3 休業）

TEL　050-5269-7695 ／ E-mail　 


